


Menu
Serisaciones

Brioche de cochinita pibil, mayo citrica y encurtidos
Nuestra ensaladilla con huevo frito y gambones al ajillo

Carrilleras estofadas con cremoso de boniato asado

MOMENTO DULCE

Tarta de queso cremosa con helado de frutos rojos

Bodega seleccionada incluida, café de
Colombia

37€

—L BOIRNE




Menu
Lxpereencia

Nuestra ensaladilla con gambones al ajillo y huevo frito

Caneldn de carrilleras ibéricas desmechadas y
bechamel de boletus

Lubina, cremoso de apionabo, vinagreta anisada y salsa
macha

MOMENTO DULCE

Torrija de brioche con helado de turrén

Bodega seleccionada incluida, café de
Colombia

46 €

—L BOIRNE




Menu
festival

Croquetas cremosas de jamon ibérico

Causa limena, pulpo braseado, macha de almendra y
emulsiéon de chimichurri de hierbas

Lomo de corvina, crema de maiz quemado y pak choi

Presa ibérica braseada con su demi-glace de manzana

MOMENTO DULCE

Brownie de chocolate blanco caramelizado y helado de
espresso

Bodega seleccionada incluida, café de
Colombia

58 €

—L BOIRNE
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